ALLEGATO  3


AL DIRIGENTE SCOLASTICO DELL’IPSEOA “I. E V. FLORIO” DI ERICE

Oggetto: Offerta economica per la realizzazione del progetto “Potenziamento laboratorio di enogastronomia” (B-4.A FESR06_POR_SICILIA-2012-220 “La cucina creativa”), nell’ambito del PON FESR “Ambienti per l’apprendimento” Obiettivo/Azione B 4.B - Laboratori di settore per gli istituti professionali.


	DESCRIZIONE VOCE
	NUMERO ELEMENTI
	COSTO UNITARIO                         IVA COMPRESA
	COSTO COMPLESSIVO IVA COMPRESA

	
	
	
	

	ARMADIO FRIGO 2/1 700 LT. TEMP. ESERCIZIO -2°+ 8°
	2
	 
	 

	650 WATT 220/230 VOLT 60 X 80 X 205
	
	
	

	 
	
	
	

	TAVOLO INOX ANGOLARE ARMADIATO CON 1 PORTA
	1
	 
	 

	 BATTENTE SENZA ALZATINA 98,5 X 98,5 X 90 
	
	
	

	
	
	
	

	KIT STRUTTURA A TRAVE DA CM 300 BIFRONTE
Trave di sostegno per prodotti linea . Realizzata in tubolare di acciaio FE360 di grosso spessore saldato, con verniciatura superficiale anticorrosione a polveri epossidiche. Completa di coppia di piedi di appoggio, coperture laterali e copertura superiore in acciaio inox AISI 304 satinato
 
	1
	 
	 

	
	
	
	

	CUCINA AD INDUZIONE ELETTROMAGNETICA CON
	2
	 
	 

	 PIANO APPOGGIO IN VETROCERAMICA TUTTA ZONA 
	
	 
	 

	DA 7 KW  MIS.40 X 90 X 72
	
	 
	 

	
	
	
	

	PIANO NEUTRO CON TELAIO E 1 CASSETTO IN ACCIAO INOX
	1
	 
	 

	MIS.40 X 90 X 72
	
	 
	 

	
	
	
	

	BAGNOMARIA TOP   AD INDUZIONE ELETTROMAGNETICA COMPLETO DI 
	1
	 
	 

	VANO BASE IN ACCIAIO INOX   CON TERMOSTATO 
	
	 
	 

	DI LAVORAZIONE DA 30° / 90° C
	
	 
	 

	
	
	
	

	CUCINA  AD INDUZIONE ELETTROMAGNATICA  4 PIASTRE  
	1
	 
	 

	 CON COLONNA EROGAZIONE ACQUA RIVESTITA  IN ACCIAIO INOX MIS. 80 X 90 X 24
	
	 
	 

	 
	
	 
	 

	 
	
	
	

	CUOCI PASTA ELETTRICO DA 26 LT LINEA 70 CON STRUTTURA IN 
	1
	 
	 

	ACCIAIO INOX Aisi 304 Scotch Brite Vasca in acciaio inox Aisi 316L con 
	
	 
	 

	 bordi arrotondati. Carico e scarico dell'acqua incorporati. 
	
	 
	 

	 Riscaldamento tramite resistenze incapsulate (brevettato)nelle versioni elettriche.
	
	 
	 

	MIS.80 X 90 X 70
	
	 
	 

	
	
	
	

	PIANO NEUTRO CON TELAIO IN ACCIAIO INOX  MIS, 40 X 90 X 24
	1
	 
	 

	
	
	
	

	FRIGGITRICE ELETTRICA  VASCA 12 LITRI COMANDI DIGITALI
Realizzata in acciaio inox AISI 304 con piano 20/10. Vasca stampata integrata al piano a tenuta con ampie raggiature e zona di decantazione. Scheda elettronica per controllo e visualizzazione temperatura 0°-190, programma di melting e mantenimento a 100°C.In dotazione: 1 cestello per vasca.
	1
	 
	 

	
	
	
	

	FRY-TOP ELETTRICO PIASTRA LISCIA CROMATA
	1
	 
	 

	Realizzato in acciaio inox AISI 304 con piano 20/10. Piastra di cottura realizzata
	
	 
	 

	 in acciaio Fe510D, trattata al cromo duro
	
	 
	 

	comandi da valvola ad azione modulante con termostato di sicurezza. 
	
	 
	 

	Regolazione della temperatura 120-280°C. In dotazione: tappo piastra.
	
	 
	 

	
	
	
	

	ELEMENTO TOP AD INDUZIONE WOK
	1
	 
	 

	Struttura autoportante in acciaio inox AISI 304 ,piano spessore 20/10. 
	
	 
	 

	Una zona di cottura Ø 30 cm, kW 5.Sensore di riconoscimento pentola e 
	
	 
	 

	dispositivi automatici di controllo.Raffreddamento forzato dei componenti elettronici.
	
	 
	 

	Piano di appoggio in vetroceramica"Ceran".
	
	 
	 

	
	
	
	

	FORNO COMBINATO MULTIFUNZIONE  6X1/1GN elettrico
	2
	 
	 

	Forno combinato convezione/vapore, con cottura automatica per arrosti, pollame, pesce, BT carni, grigliate, 
	
	 
	 

	contorni, dolci. Libreria  programmi. Funzione ECO per riduzione automatica dei consumi. 
	
	 
	 

	Possibilità aumento potenza in cottura. Lavaggio totalmente automatico.
	
	 
	 

	 Multicottura con tempi differenti e utilizzo  sonda al cuore. Struttura in AISI 304 e 
	
	 
	 

	AISI 316 in camera cottura.
	
	 
	 

	
	
	
	

	TAVOLO ARMADIO CON PORTE SCORREVOLI IN ACCIAIO INOX
	1
	 
	 

	MIS.200 X 40 X 92 
	
	 
	 

	
	
	
	

	TAVOLO  ARMADIO 4 CASSETTI  IN ACCIAIO INOX CON MIS. 40 X 70 X 82
	2
	 
	 

	
	
	
	

	TRAMOGGIA INCORPORATA PIANO IN ACCIAO INOX
	1
	 
	 

	aisi 304) assemblato con puntatura e saldatura su telaio con gambe in tubolare 50 x 50 
	
	 
	 

	con piedini snodati regolabili ad alta portata
	
	 
	 

	Tramoggia estraibile porta sacchetti realizzato secondo le norme igieniche mis. 40 x 70 x 82
	
	 
	 

	
	
	
	

	PIANO DI LAVORO CON ALZATINA IN ACCIAIO INOX MIS.320 X 70 X 90
	1
	 
	 

	
	
	
	

	TAVOLO DA LAVORO BIFRONTE IN ACCIAO INOX MIS.160 X 70 X 90
	1
	 
	 

	
	
	
	

	TAVOLO CON ALZATINA IN ACCIAO INOX E PORTE SCORREVOLI MIS. 100 X 70 X 90 
	1
	 
	 

	
	
	
	

	LAVELLO ARMADIATO CON 2 VASCHE E DUE GOCCIOLATOI IN ACCIAO INOX
	1
	 
	 

	MIS.220 X 70 X 90 
	
	 
	 

	
	
	
	

	LAVAMANO A COLONNA CO COMANDO A PEDALE IN ACCIAO INOX
	1
	 
	 

	MIS.45 X 45 X 85
	
	 
	 

	
	
	
	

	PLANETARIA 7 LITRI CON DOTAZIONE DI GANCIO, FRUSTA, SPIGA IN ACCIAIO INOX
	4
	 
	 

	Coperchio di protezione con switch di sicurezza
	
	 
	 

	Alimentazione: monofase 220V 
	
	 
	 

	
	
	
	

	AFFETTATRICE CON LAMA INCLINATA  DISCO DIAMETRO 35
	2
	 
	 

	 a gravità professionale con carrello estraibile e blocco vela, trasmissione a cinghie, 
	
	 
	 

	con affilatoio applicato, protezioni meccaniche ed elettriche a norma 
	
	 
	 

	
	
	
	

	GRATTUGIA  con struttura in fusione di alluminio. Grata di protezione in acciaio allo
	1
	 
	 

	 scarico ed interblocco al pressore nel carico del prodotto. Motore ventilato nella versione 
	
	 
	 

	da 0,75 kW. La grattugia monta un rullo in acciaio inox per la lavorazione di prodotti 
	
	 
	 

	quali: formaggio, pane, biscotti, frutta secca, ecc. 
	
	 
	 

	
	
	
	

	TRITACARNE BOCCA 12 Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - 
	2
	 
	 

	gruppo macinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne o 56 mm -
	
	 
	 

	 riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori o 6 mm) 
	
	 
	 

	e coltello inox autoaffi lante.
	
	 
	 

	
	
	
	

	CUTTER DA TAVOLO MONOFASE con corpo macchina in abs alimentare. Vasca smontabile inox da 3,5 lt. 
	2
	 
	 

	Coperchio in policarbonato trasparente e gruppo di coltelli lisci estraibile con lame in acciaio.
	
	 
	 

	 Velocità 1500 RPM/3000 RPM e comando impulsi.
	
	 
	 

	
	
	
	

	TAGLIAVERDURE DA BANCO. Corpo macchina in alluminio e tramoggia in ABS e inox, dotata di pressore 
	1
	 
	 

	per prodotti voluminosi e tubo con pestello per prodotti lunghi, facilmente smontabile per la pulizia. 
	
	 
	 

	Produzione 80-100 kg/ora-100 coperti. Adatta per affettare, sfilacciare, listellare, grattugiare, granulare,
	
	 
	 

	 cubettare e per ottenere listelli diritti.
	
	 
	 

	
	
	
	

	IMPASTATRICE A SPIRALE con testa e vasca fissa trifase a due velocità con capacità d'impasto 18 kg
	1
	 
	 

	Costruzionie in acciaio inox verniciato bianco. Trasmissione a catena. Vasca, coperchio, spirale e. 
	
	 
	 

	 spacca pasta in acciaio AISI 304
	
	 
	 

	
	
	
	

	FORNO A MICROONDE GN 1/1 QUATTRO MAGNETRON PROFESSIONALE MANUALE DA 44 LT.
	1
	 
	 

	Struttura esterna in acciaio inox - 4 magnetron per la MIGLIORE distribuzione della potenza e del calore 
	
	 
	 

	sul prodotto - camera di cottura da 44 lt. in grado di contenere una vaschetta GN1/1 - fondo fisso in vetro
	
	 
	 

	 ceramicato - illuminazione interna - ripiano intermedio estraibile in vetro ceramicato -
	
	 
	 

	
	
	
	

	MACCHINA A CAMPANA PER SOTTOVUOTO CON STRUTTURA IN ACCIAO, vasca interna con bordi 
	1
	 
	 

	arrotondati e barra saldatrice smontabile per una facile pulizia e barra saldante da 300/400 mm con pannello
	
	 
	 

	comandi digitale
	
	 
	 

	

	
	
	

	SFOGLIATRICE DA BANCO A RULLI REGOLABILE Ingranaggi dei riduttori realizzati con resine speciali,
	2
	 
	 

	 stampati e non dentati, Corpo interamente in acciaio (alberi portarulli compresi)
	
	 
	 

	Rinforzi interni per evitare qualsiasi flessione della carcassa per rispondere a tutte le norme di igiene e di
	
	 
	 

	 sicurezza vigenti
	
	 
	 

	
	
	
	

	PIMER PROFESSIONALE MONOFASE sistema elettronico di stabilizzazione di velocità e potenza
	2
	 
	 

	mescolatore in acciaio inox, innesto a baionetta, lame forgiate in acciaio inox, campana in acciaio inox
	
	 
	 

	apparecchio a norme CE
	
	 
	 



	Totale prezzo(in cifre e in lettere)
	€

	
	




	b)

	Proposta progettuale(Allegato 5)  con  caratteristiche qualitative e tecniche delle strumentazioni offerte migliorative rispetto a quelle richieste nel bando ed evidenziate nella relazione tecnica  

	punti da 0 a 10


	c)

	Garanzia 
36 mesi 

	punti da 0 a 10


	d)

	Intervento per assistenza post-vendita
entro 48 ore punti 2
tra 24 -48 ore punti 5
entro 24 ore punti 10

	punti da 0 a 10


	
	Totale  punti 

	



Data___/___/2014

                                                                                           TIMBRO E FIRMA

                                                                                      _______________________
